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河北霞多丽老藤白葡萄酒供应
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葡萄酒，尤其是白葡萄酒，不能长久保存。虽然偶尔会有被遗忘了数十年的酒味道变得美妙
无比，但是大多数白葡萄酒若贮存时间过长，结果往往令人失望，还不如浅嫩时喝了更合算。酒
质轻清的白葡萄酒在地窖贮藏温度即10～15℃范围内饮用就可以了。甜酒应该比这更凉一些。白
葡萄酒，这里还有另外一个因素：温度。白葡萄酒在瓶中温度较低，在玻璃杯中的酒，温度迅速
上升；频繁斟酒胜似酒温上升。酒质轻清的白葡萄酒的地窖贮藏温度在10～15度范围内饮用就可
以了。甜酒应该比这更凉一些。对大多数白葡萄酒来说是适宜在浅嫩时饮用的。河北霞多丽老藤
白葡萄酒供应

和小编一起来看看与白葡萄酒相关的知识，白葡萄酒品酒步骤：1、饮酒让它在口腔内多留片
刻，在酒入口之前，先深深在酒杯里嗅一下，此时已能领会到白葡萄酒的幽香，再吞入一口白葡
萄酒，让白葡萄酒在口腔内多停留片刻，舌头上打两个滚，使感官充分体验白葡萄酒，全部咽下，
一股幽香立即萦绕其中。2、酒序先尝新酒再尝陈酒　一次品酒聚会通常会品尝两三支以上的白葡
萄酒，以期达到对比的效果。喝酒时应按照新在先陈在后、淡在先浓在后的原则。希望以上的一
些相关的介绍能够对你有所帮助。河北霞多丽老藤白葡萄酒供应大多数白葡萄酒是为了佐膳而制
作的，因此其款型已经发展成为对某地区烹饪方法的补充。

白葡萄酒制作方法：握好葡萄放进容器：双手洗净后，直接握葡萄，操作方法是：抓起一把
葡萄使劲一握，然后放人酒坛中，再把糖放在葡萄上面，葡萄和糖的比例是 10：3，即 10公斤葡
萄放 3公斤糖(不喜欢吃甜的朋友，可以放2公斤糖，但是不能不放糖，因为糖是葡萄发酵的重要
因素)。加封保存：将酒坛子密封。如果是陶瓷罐，可以到卖黄酒的小店要点酒泥，加水后糊住封
口。加封后，酒坛子需放在阴凉处保存，平时不要随意去翻动或打开盖子。启封：天热时，葡萄
发酵时间需要 20天至一个月左右。启封后，捞出浮在上面的葡萄皮，就可以直接喝白葡萄酒了。
注意，如果喜欢酒劲足一点，只需延迟启封时间就行了。启封后，每一次舀出白葡萄酒后，别忘
盖好酒坛的盖子，以免酒味挥发。

白葡萄酒细分为干白葡萄酒、半干白葡萄酒、半甜白葡萄酒和甜白葡萄酒。保质期：品质高
的白葡萄酒10年左右成熟期。品质高的霞多丽白葡萄酒，一般较昂贵，所以陈年便有了新的价值
和必要性。陈年可以让它们的口感更复杂、丰富又不失细腻劲道，类似红白葡萄酒的陈年效果。
良好的雷司令白葡萄酒10年左右成熟期。德国莱茵产区、莫塞尔产区的雷司令白葡萄酒、部分阿
尔萨斯的雷司令，适当的陈年可以丰富酒的香气，余味愈加悠长，有人将它们形容为成熟的贵妇
人，需要时间慢慢欣赏。醒酒可以使一款年轻的白葡萄酒变得圆润与柔顺，使它喝到口中舒服愉
悦。
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白葡萄酒什么情况下要醒酒？“封闭”状态：有些白葡萄酒很“害羞”，或是因为比较年轻，或
是因为品种特色。如果把一款白葡萄酒倒入杯子后，几乎闻不到什么香气，那就试着把它拿
来“醒”一下。不管你相不相信，送酒侠的品酒师甚至时不时会拿香槟来醒酒。对香槟来说，气
泡虽然很漂亮，但它的香气和风味才是较重要的。白葡萄酒醒酒要多久？不同年份酒醒酒器有差
异醒酒的时间从几十分钟到几个小时甚至几十个小时不等。醒酒可以使一款年轻的白葡萄酒变得
圆润与柔顺，使它喝到口中舒服愉悦。但如果醒酒时间过长很有可能使酒失去它新鲜清爽的味道，
丢失活力。奶酪和白葡萄酒是天生的理想组合，只需注意不要将辛辣的奶酪与体量轻盈的白葡萄
酒相搭配，反之亦然。河北霞多丽老藤白葡萄酒供应

一些白葡萄酒是在木桶中进行陈酿。河北霞多丽老藤白葡萄酒供应

和小编一起来看看与白葡萄酒相关的知识，白葡萄酒配菜禁忌：注意浓香辛辣食品配酒有挑
选：辛辣或浓香的食品配酒可能有一定难度，但搭配辛香型或果香特别浓郁的白葡萄酒，可算找
对了伴侣。巧克力有时也对白葡萄酒口味有不利的影响，有些人宣称配陈年的赤霞珠白葡萄酒能
够获得成功。班费巴切托得阿奎白葡萄酒配巧克力尤其是黑巧克力效果良好、令人欣喜。这款意
大利白葡萄酒果香细腻而爽脆，恰到好处的天然酸度足以平衡巧克力的馥郁与香甜，同时又使你
的口腔保持舒适的清爽与洁净。河北霞多丽老藤白葡萄酒供应

上海雷沃商贸有限公司主营品牌有来丽酒庄,Lailey,鹭岛酒庄,熊谷酒庄,Grizzli,luluisland，发展
规模团队不断壮大，该公司贸易型的公司。公司致力于为客户提供安全、质量有保证的良好产品
及服务，是一家有限责任公司（自然）企业。公司始终坚持客户需求优先的原则，致力于提供高
质量的葡萄酒，冰酒，红酒，蓝莓酒。上海雷沃将以真诚的服务、创新的理念、高品质的产品，
为彼此赢得全新的未来！


